$do3sinal

SUND

ZL¥ oN - 9102 |4qY ouDu

revista@® alimentaric

Revista Técnica, N°1 en Espafia desde 1964

FRESCOS

// Merluza la mar
de fresca.

Abril 2016+ N° 472

CONSERVACION

// Como mejorar los

alimentos enlatados.

@jp

WW

VINEDOS

MEDIO AMBIENTE

// Mas negocio para el
sector quesero.



is tasty with us!

1926-2016, con vosotros desde hace 90 anos

EDULCORANTES INTENSIVOS - ESPESANTES - ESTABILIZANTES - CONSERVANTES
ANTIOXIDANTES - GASIFICANTES « ACIDULANTES - VITAMINAS - MINERALES
PROTEINAS - FIBRAS - ACTIVOS FUNCIONALES - SISTEMAS FUNCIONALES FARA®

. . . . Siguenos también en
Giusto Faravelli SpA - Spanish Office
Tel. +34 93 1816473 « Fax +39 02 69717733 n m u E

GIUBTO FARAVELLI S.p.4. faravelli@faravelli.es - www faravelli.es

E-l‘l

)T g\ N\ I )= g\ VW .\



Editorial revista§ ) alimentaria

Beber mejor para vivir mejor

Que el cuerpo humano se compone del 70% de agua es del todo conocido. Pero no solo de agua se
hidrata una persona, y en este especial sobre bebidas queremos destacar como estan evolucionando
todos los segmentos que componen este sector. Al igual que empezamos a tener conciencia de la
necesidad de mantener unos habitos saludables en la comida, también debemos empezar a tenerlos
con la hidratacion de nuestro cuerpo. Todos los tipos de bebidas estan haciendo verdaderos avances
para que sean cada vez mas saludables, al mismo tiempo que sus procesos dafien lo menos posible
al medio ambiente.

Tenemos las bebidas refrescantes, las cuales en los Ultimos afos han reducido sus calorias hasta
limites inimaginables. La cerveza, de la cual todo se estd aprovechando, para de esa manera reducir
el impacto medioambiental en su elaboracion e incluso recuperar nutrientes para generar nuevos

productos. COmo no, los zumos, los cuales estan
centrando sus investigaciones para lograr zumos
de mayor calidad e incluso saber cuando es el mo-
mento dptimo de la recoleccidén o conocer el con-
tenido en agua de cada variedad.

No podemos dejar de lado el sector del vino, que
trabaja en adaptar sus vifedos a las nuevas tempe-
raturas sin que ello conlleve una bajada de calidad.
Nuevas tecnologias para controlar los vifedos con
drones haran que las vendimias sean de mas ca-
lidad. Todas estas bebidas hay que embotellarlas,
y en esta fase también se estd produciendo una
revolucion, que da como resultado envases mas
ecoldgicos e incluso inteligentes, capaces de pro-
teger su contenido contra el fraude.
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6° Congreso Internacional Autocontrol y Seguridad Alimentaria

El Departamento de Salud del Gobierno Vasco esta organizando el “6° Congreso Internacional de Autocontrol y Seguri-
dad Alimentaria (Kausal 2016), que se celebrara los dias 25, 26 y 27 de mayo en Vitoria-Gasteiz (Alava), con el lema
“Transparencia y Comunicacidn. Claves en la Seguridad Alimentaria’.

Este Congreso, continuacién de los celebrados con gran éxito cientifico v de asistentes en Bilbao (2010) y Barcelona
(2012}, pretende reunir a los mejores expertos internacionales en sistemas de autocontrol, y debatir la situacion actual
del sistema APPCC/HACCP a nivel estatal e internacional.

El Congreso va dirigido a los técnicos de calidad y gerentes de establecimientos alimentarios, universidad, técnicos de
la administracion, empresas de asesoria, organismaos cientificos, y en general, los técnicos gue trabajan en seguridad
alimentaria.

Los objetivos del Congreso, que en esta ocasion pone el acento en la comunicacion hacia la ciudadania como forma de
aumentar la Sequridad Alimentaria, son los que a continuacion se detallan:

1. Promover la colaboracion entre las administraciones piblicas. las universidades y centros de investigacian.

2. Compartir novedades, asi como experiencias de éxito en materia de Seguridad Alimentaria.

3. Proporcionar cada vez una mas amplia y completa informacién a la poblacion para aumentar la seguridad alimen-
taria, dando respuesta eficaz a las demandas de los consumidores.

4. Poner en valor el papel de los expertos en Seguridad Alimentaria en la transmision de informacidn veraz a los
ciudadanos.

5. Subrayar el compromiso de la Comunidad Auténoma Vasca con la Seguridad Alimentaria y con la transparencia.

Durante el Congreso se abordaran los siguientes PANELES:

Area 1. Comunicacidn sobre seguridad alimentaria

Area 2. Transparencia en relacion con la sequridad alimentaria
Area 3. Alérgenos

Area 4. Riesgos alimentarios infravalorados

Area 5. ;Hacia la privatizacién del control oficial de alimentos?
Area &. Canales cortos de comercializacién de alimentos

Area 7. Materiales de envasado

Area 8. Nutricién. Alimenlacidn saludable

Area 9. Smart Solutions

Area 10. Misceldnea

FECHAS PARA TENER EN CUENTA:

» Plazo para beneficiarse de la cuota de inscripcidn reducida: 30 de Abril

* Plazo de inscripcion: 20 de Mayo

* Plazo para el envio de resiumenes de comunicaciones orales o pdster: 5 de Abril

Mas informacién: Secretaria Técnica del Congreso

Tfno: 945 121403, E-mail: inscripciones@kausal.eus

www. kausal.eus
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Igualdad laboral para las
personas discapacitadas

La Fundacién Masfamilia ha
reconocido a Calidad Pascual
por su labor como patrono y
como entidad certificada, bajo
la Iniciativa efr (Empresa Fami-
liarmente Responsable) desde
2008. El proyecto, desarrollado
por la Fundacion, da respues-
tas en materia de responsabi-
lidad y respeto a la conciliacion
de la vida familiar y laboral,
y al apoyo en la igualdad de
oportunidades. En este caso,
Calidad Pascual es una de las
principales empresas punteras
en temas de RSE (Responsabili-
dad Social Empresarial), y desa-
rrolla su estrategia en torno a
la integracion de personas con
discapacidad, contando en su
plantilla con un 2%, superando
asi el requisito legal exigido.

Vinos con buena
trayectoria

La bodega familiar Gonzalez
Byass, fundada en 1835, ha
sido elegida como la “Bodega
con mejor trayectoria en los
ultimos afios”, en los Premios
Verema 2015, por los foreros
de Verema, el portal de habla
hispana con mayor difusién
en tematica sobre vino. Mas
de 4.000 miembros de esta
comunidad han reconocido
la apuesta de Gonzalez Byass
por valores como la busque-
da de la excelencia, fomento
del espiritu innovador y res-
peto por el medio ambiente.
Las excelentes valoraciones
y puntuaciones de sus vinos,
otorgadas por los miembros
de Verema, han propiciado el
nuevo éxito de esta bodega
familiar.

[ 'nutreco

La alimentacion animal crece

Nutreco Iberia, negocio cons-
tituido por Grupo Sada, Inga
Food y Nanta, ha crecido du-
rante 2015 en volumen de pro-
duccion, colocando a Nutreco
Iberia como la tercera compa-
fia en el ranking de empresas
de alimentacién en la peninsula
Ibérica. Por empresas, Grupo
Sada ha aumentado su produc-
cién alcanzando los 138 millo-
nes de pollos en 2015, lo que
supone 2,7 millones de sacri-
ficios a la semana. Estas cifras
otorgan a la empresa el lideraz-
go en la produccion de carne
de pollo en nuestro pais. Por su
parte, Inga Food ha comerciali-
zado 140.000 cerdos ibéricos,
colocandose como lider a nivel
mundial en comercializacién de
esta raza.

CAN
DURAN
)

Medioambiente a
salvo

El PEFC (Programme
for the Endorsement of
Forest Certification) ha
otorgado el certificado
de gestién forestal sos-
tenible a la empresa de
embutidos Can Duran.
Este galardon ha queri-
do reconocer la gestion
responsable que realiza
la empresa en varias de
sus fincas. Estas se en-
cuentran ubicadas en el
entorno mas cercano de
la fabrica, el parque na-
tural del Montseny, una
reserva de la biosfera. En
total cuenta con mas de
160 hectareas de bosque
certificadas.

ABUCHEOS

L]
Husi
Carne caducada en restauracion

Diez personas han sido condena-
das en Shanghai, con penas de pri-
sion y multas, por la venta de carne
caducada o reutilizada a grandes
cadenas de comida rapida. El es-
candalo comenzo en julio de 2014,
cuando Husi Food, subsidiaria del
grupo estadounidense de procesa-
do de alimentos OSI Group, vendié
esta carne a cadenas como Mc-
Donald’s, KFC o Pizza Hut, las dos
Ultimas del grupo Yum! Brands.
La cadena local de television de
Shanghdi informé que dichas em-
presas habian rechazado la carne
Husi, por su baja calidad, pero que
esta Ultima compafiia la habia ven-
dido a diversas empresas. (ABC)

MARS
incorporated

Chocolatinas con plastico

Algunos lotes de producto,
cuya fecha de caducidad esta
comprendida entre el 19 de
junio de 2016y el 8 de enero
de 2017, de las marcas Snic-
kers, Mars y Milky Way, han
sido retirados por la empre-
sa distribuidora de los pro-
ductos de Mars en Espaia y
subsidiaria de Mars Incorpo-
rated, Wrigley CO SLU. Estos
productos podrian contener
pequenos trozos de plastico
rojo, después de que un con-
sumidor encontrara un trozo
de plastico en una chocolati-
na. Segun la compania, se tra-
ta de un hecho aislado y que
no afecta a otros productos
de la marca. Ademas facilita
en su web informacién de
los lotes afectados. (El Pais)

v/ /) GRUPO MIQUEL

HnRTWALL

Contratos incumplidos

Miquel Alimentacié Grup
viene, supuestamente,
incumpliendo su relacion
contractual para el su-
ministro de alimentacion
fresca y perecedera, bebi-
das, perfumeria, produc-
tos de bazar y otros libres
de impuestos a barcos
mercantes, cruceros, fe-
Irys, aviones y hoteles con
escala en Europa, segln
considera Supplier Mari-
timo. Por ello, la empresa,
propiedad del empresario
hispano chileno Oscar Sil-
va, reclama 1.000 M€ de
indemnizacién por danos
y prejuicios, por incum-
plimiento de contrato y
usurpacion de negocio.

Refrescos con un toque de
alcohol

La fabrica de bebidas Hartwall en
Finlandia lanzé al mercado latas
de Pepsi Max, llenas de cerveza. El
escandalo salié a la luz cuando un
nino, al beber el refresco, comentd
a su padre que el sabor era “muy
extrano”. El padre probd la bebida
y noté como la lata contenia cerve-
za, en lugar de Pepsi. La compaiiia,
gue cuenta con dos quejas mas, ha
retirado el lote defectuoso. Segun
la directora de comunicacién de
la compania, Taina Lampela-Helin,
“esto es muy serio. No existe nin-
gun riesgo inmediato para la salud
de las personas, pero beber alcohol
tampoco es bueno. Si un consu-
midor prueba el producto, se dara
cuenta de que esto no es lo que
suele disfrutar”. (Food Quality News)





