$Po3sinal

SUND

DLDW

BN

k8% oN « L10C 0z4

revista@ alimentaria

Revista Técnica, N°1 en Espafia desde 1964

i

Conservacion 4.0

ELABORADOS

// Lanzamiento del primer
aceite de aguacate
Virgen Extra

Marzo 2017 + N° 481

SERVICIOS

// Siempre, cereales
con semilla
certificada

MEDIO AMBIENTE

// Proyecto europeo para
restaurar los suelos
degradados



‘ J Eﬁ'n.eenlmgum

A Blendhub Corp. brand W

Ny % <

20 anos innovando para ti.

e

The perfect ingredient for processed food

www.premiumingredients.com



Editorial

Mas que un envase atractivo

revista@ alimentaria

Los envases han jugado, a lo largo de la Historia, un papel importante en el ambito de la conservacion de los alimentos.
Un elemento, el packaging, que se ha ido transformando con el paso del tiempo, al igual que lo ha hecho la propia
sociedad. Esta relacion tan estrecha se refleja en los esfuerzos en I+D+i, efectuados por parte de la industria agroa-
limentaria, para incorporar en los embalajes en contacto con alimentos: facilidad de apertura, descripcién fiel de su

contenido y proteccion del mismo, buena calidad, etc.

Si echamos la vista atrés, se observa cémo el packaging, utilizado dentro del sector de la alimentacidn vy las bebidas, es
uno de los que mas ha evolucionado. Adaptarse a las tendencias de envasado, obliga también a las empresas, dedica-
das a la creacion de envases y al disefio del mismo, a reinventarse constantemente con el objetivo de seguir llegando

cada vez a un mayor ndmero de consumidores.

Los materiales que pueden emplearse en contacto con
los alimentos son numerosos, desde el vidrio, la silicona,
el acero inoxidable vy, por supuesto, el plastico. En este
aspecto, los materiales y objetos destinados a entrar en
contacto con los alimentos reciben numerosos controles
gue aseguran que suU USO NO supone un riesgo para la
salud. Por ello, tanto la Unién Europea (UE) como la Au-
toridad Europea de Seguridad Alimentaria (EFSA) evaltan
periddicamente que tanto los productos quimicos em-
pleados como los procesos de fabricacion se ajustan a las
regulaciones que dicta la UE. Asi incluyen protocolos de
buenas practicas de fabricacién, con el fin de que cual-
quier migracion a los alimentos no suponga riesgos, cam-
bie su composicién o modifique su calidad, olor o sabor.
La Legislacion europea sobre materiales en contacto con
alimentos establece que estos materiales no deberan ce-
der sus componentes a los alimentos en cantidades que
puedan suponer un riesgo para la salud humana.
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Diferénciate de tu competencia.
Cumple los requisitos mas exigentes para poder exportar.
Productos con todas las garantias en Seguridad Alimentaria.

Requisito obligatorio para los referenciales
FDA, IFS FOOD, BRC FOOD Y FSSC 22000,
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La Salve reabre sus puertas en
Bilbao

38 anos después de su cierre, la
fabrica de LA SALVE reabre sus
puertas en el bilbaino barrio de
Bolueta, con una inversién de
1,8 millones de euros. “Hace
dos afos recuperamos un sen-
timiento, una experiencia, una
sefa de identidad que significé
mucho para esta ciudad en los
anos 40, 50, 60 y 70 y hoy po-
demos anunciar que la fabrica
vuelve a su lugar natural, a su
origen, a su esencia. Y lo mas
importante, es que no venimos
solo con un objetivo de hacer
cerveza sino de generar valor
local y hacerlo de forma inno-
vadora y respetuosa al maximo
con nuestro entorno”, segun
afirma Eduardo Saiz Lekue, so-
cio promotor de LA SALVE.

cepesca

Javier Garat, reelegido
presidente de Européche

El Secretario General de la Con-
federacion Espanola de Pesca
(CEPESCA), Javier Garat, reelegi-
do presidente de Européche en
la Asamblea General que la orga-
nizacion celebré en diciembre en
Bruselas. Garat desempenara la
presidencia de la patronal europea
de armadores durante los proxi-
mos dos afos, cargo que osten-
ta desde 2009. Segln Garat, “la
reeleccion responde, indudable-
mente, al liderazgo de Espafa en
el sector pesquero europeo, dado
el volumen de capturas y empleoy
por el esfuerzo realizado por nues-
tra flota para adaptarse a las po-
liticas europeas e internacionales,
garantizar la sostenibilidad de los
recursos pesquero y la lucha con-
tra la pesca ilegal”.
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Premiado como “Operador
Logistico del Afo”

ID Logistics, uno de los princi-
pales operadores logisticos a
nivel internacional, ha recibido
el premio al «<Operador Logisti-
co del Ano 2016» en Polonia.
La compania ha recibido este
galardén en reconocimiento a
la implantacién de soluciones
innovadoras para la cadena
de suministro en Polonia que
cumplen las normas mas es-
trictas en materia de seguri-
dad, control de calidad y fiabi-
lidad del servicio. Este premio
distingue y promociona cada
afno a los actores logisticos que
han contribuido decisivamente
al crecimiento del sector y a
mejorar la gestion de las cade-
nas de suministro en Polonia.
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Eleccion del nuevo presidente
de FECIC

Joan Costa i Rubirola es, desde
el pasado 1 de enero, el nuevo
presidente de la patronal carni-
ca de Cataluia, en sustitucion
de Michael H.G. Schara, que
deja la presidencia después de
dos afos al frente de Federa-
cion Catalana de Industrias de
la Carne (FECIC). Costa i Rubi-
rola se ha mostrado ilusionado
y satisfecho de presidir durante
dos afnos FECIC y ha manifesta-
do su intencién de trabajar por
los intereses del sector carnico
catalan, el cuarto sector indus-
trial de Catalufia, para conse-
guir la visibilidad e importancia
que se merece.
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Peticion de prérroga del
IGFEI

Las principales asociaciones
espaniolas de la distribucion, de
la industria alimentaria y de las
explotaciones frigorificas han
suscrito junto con AEFYT, Aso-
ciacion de Empresas del Frio
y sus Tecnologias, Asociacion
empresarial de las tecnologias
del frio en Espana, una nueva
peticion al Secretario de Esta-
do de Hacienda, José Enrique
Fernandez Moya, para obtener
una prérroga en la aplicacion
del 66% del tipo impositivo del
Impuesto sobre Gases Fluo-
rados de Efecto Invernadero
(IGFEI). También, se solicita
que se aborde la reforma en el
proyecto de Ley anunciado por
el Gobierno para la adopcién
de nuevas medidas fiscales y
tributarias.

Naranjas sudafricanas en DIA

La Uni6 de Llauradors ha denun-
ciado que a principios de ano
todavia se podian comprar na-
ranjas procedentes de Sudafrica
en la cadena de distribucion DIA
. La organizacién demostré la
presencia de naranjas de la varie-
dad Navel a 1,09 euros/kg origi-
narias del pais africano tanto en
tiendas fisicas de supermercados
de Madrid o Alicante, como en
la tienda online a nivel estatal.
La Unidé remarca que se trata de
naranjas “de lamentable calidad”
que contrastan con las valencia-
nas, ‘que se encuentran en estos
momentos en el mejor momento
organoléptico”. “La entrada de
naranjas procedentes de Sudafri-
ca durante un mes y medio mas
era, es y serd una herramienta
evidente de presion de los pre-
cios a la baja en origen en manos
de los intermediarios”, sefialan.

gl
Las ayudas para el sector
mitilicultor, en el aire

Las ayudas del Fondo Europeo
Maritimo y de la Pesca (FEMP)
para el sector mitilicultor gallego
estan en el aire después que la
mayoria de organizaciones ha-
yan rechazado en la dltima reu-
nién de la Comisién del Mexillon
el plan de modernizacién de las
bateas. El mayor escollo entre la
Administracion y el sector radica
en la ampliacién de la superficie
de las bateas de 550 a 900 me-
tros cuadrados. Los productores
consideran que esta medida les
obliga a realizar inversiones de
100.000 euros aproximadamen-
te en flotadores, vigas y punto-
nes secundarios. En cambio, los
bateeiros se decantan por inver-
siones que eviten los desprendi-
mientos del mitilido de las cuer-
das y mejore la produccion.
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Retraso en la recoleccion de la
aceituna

Tras los primeros tres meses
de campana, las existencias de
aceite de oliva en las almaza-
ras se situaban entorno a las
452.000 toneladas, frente a
las 676.000 ton de diciembre
de 2016 y las 579.000 tonela-
das de diciembre de 2015; da-
tos que ponen de manifiesto el
retraso con el que este afno se
esta llevando a cabo la recolec-
cion. A finales de diciembre, y
ante los problemas de la aceitu-
na derivados de las condiciones
climatolégicas, la produccion se
ha situado en el entorno de las
543.000 toneladas, que unido
a las existencias de la pasada
campafna y las importaciones
nos dan un volumen total de
813.000 toneladas.






