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iEste mes, queremos que dejes huella!
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iDeja tu huella! #SomosSosteniblesRA

Este mes, en Revista Alimentaria queremos pedirte tu participacion. Sin duda, son numerosos los proyectos puestos en
marcha por la industria alimentaria con el objetivo de promover la sostenibilidad y el cuidado del medio ambiente. Aprove-
chando que este nimero incluye un Especial que aborda estos temas, queremos anunciar a todos nuestros lectores que a
lo largo de septiembre vamos a desarrollar una iniciativa en nuestras redes sociales para poner de relieve el compromiso
del sector con el entorno.

Bajo el hashtag #SomosSosteniblesRA, queremos reunir fotografias de nuestros lectores dejando su huella por el medio
ambiente. jLiteralmente! Los materiales y formatos quedan a vuestra eleccion. De hecho, os invitamos a ser lo mas creati-
vos posible... iTenéis un buen ejemplo en nuestra portada! Luego solo tenéis que hacer una foto (o incluso un video, si 0s
animais) a vuestras creaciones y subirlo a vuestras redes sociales. Es obligatorio incluir el hashtag #SomosSosteniblesRA
y mencionar a nuestra cuenta de Twitter @RevistaAlimenta.

Por supuesto, compartir vuestras obras tendrd premio. Entre todos los participantes, sortearemos tres suscripciones
anuales a la revista (en formato digital). Podéis subir vuestras publicaciones durante todo el mes de septiembre, el sorteo
se realizard durante la primera semana de octubre, y el ganador se anunciara el lunes 8 de octubre antes de las 14:00
horas. Ademas, los tuits mas originales apareceran en una pagina de la revista en papel, en el nimero posterior al sorteo.

En nuestras redes os informaremos de forma puntual de las novedades que
se vayan produciendo.

Volviendo al nimero que nos ocupa, el Especial Medio Ambiente repasa en
esta ocasion algunas de las innovaciones en las que trabaja el sector para
contribuir a la disminucién y aprovechamiento de subproductos vy residuos
en las diversas fases. Este objetivo estd completamente alineado con la pro-
mocion de la economia circular y la reduccién del desperdicio alimentario.

lgualmente, veremos importantes ejemplos de empresas que estadn redu-
ciendo sus emisiones de CO, y que apuestan por un consumo de agua cada
vez mas eficiente: dos cuestiones que continlan siendo un considerable
desafio para la industria. El aprovisionamiento de materias primas de origen
sostenible es otro de los temas que trataremos en las siguientes paginas.

Fernando Martinez
Director General de Revista Alimentaria
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Aceite de oliva comprometido
contra el hambre mundial

La marca de aceite de oliva Car-
bonell ha transformado las eti-
quetas de 200.000 botellas de
aceite de oliva Original 0.4, en
una campana a favor de Accién
contra el Hambre. Asi, la emble-
matica mujer andaluza que apa-
rece habitualmente en sus bo-
tellas ha sido sustituida por una
madre maliense con su pequeio
en brazos, una mujer que viene
de recoger agua de un pozo, y
una nifna refugiada. La marca ce-
dera parte de los beneficios de la
venta a proyectos de lucha contra
la desnutricién. Francisco Rionda,
director de marketing operacio-
nal de Deoleo, ha comentado:
“Una marca tan relacionada con
la cocina y la alimentacién de las
familias espanolas, no podia dejar
de trabajar en una colaboracién
de este calado”.

LPA
=
Entregado el Premio Orgullo
Rural 2018

La Fundacion de Estudios Rura-
les, vinculada a la organizaciéon
de agricultores y ganaderos UPA,
ha reconocido el esfuerzo y de-
dicaciéon de la agricultora Maria
Victoria Serrano otorgandole el
Premio Orgullo Rural 2018, por
haber regresado a su pueblo, San
Martin de Valdeiglesias (Madrid),
y haberse puesto al frente de las
vifas de su familia. Hace trece
anos, el abuelo de Victoria le con-
t6 apenado que sus vifias moririan
con él, y ella se marco el reto de
recuperarlas. Hace un ano, deci-
di6 trasladarse con toda la familia
y vivir exclusivamente de la tie-
rra. Ha logrado renovar comple-
tamente la explotacion e incluso
ha obtenido la Unica certificacion
ecoldgica de patata de la Comuni-
dad de Madrid.

€ | EROSKI|
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Sello de sostenibilidad para el
pescado de acuicultura

Eroski ha logrado ser la primera
cadena de distribucién en Espafa
que supera la auditoria de ca-
dena de custodia de acuicultura
certificada GLOBAL GAP (nor-
ma con reconocimiento inter-
nacional), que acredita que las
especies de venta en sus pes-
caderias y procedentes de este
tipo de cria se han producido de
manera segura y sostenible. Asi,
sus tiendas comercializan dora-
da, corvina, lubina y rodaballo
con sello GGN. De esta mane-
ra Eroski da un nuevo paso en
su politica de pesca sostenible
al sumar este sello a la certi-
ficacion Marine Stewardship
Council (MSC) para la comer-
cializacion de pescado fresco
proveniente de caladeros sos-
tenibles obtenida hace un ano.

Foro _
Interalimentario

Reconocimiento para la
investigacion en el sector olivarero

El Foro Interalimentario ha par-
ticipado junto con Mercadona
en la VI edicién de los Premios
Profesor Manuel Losada Villa-
sante y ha patrocinado el Premio
a la Investigacion en el Ambito
Agroalimentario, que ha recai-
do en Eduardo Medina Pradas,
investigador del departamento
de Biotecnologia de Alimen-
tos del Instituto de la Grasa de
Sevilla-CSIC, por su proyecto:
“Identificacion de compuestos
antimicrobianos y su aplicacion
en alimentacion, agricultura y sa-
lud”. Su trabajo utiliza un enfoque
multidisciplinar, en el que recurre
a técnicas tanto de microbiolo-
gia clasica como bioquimicas, y
ha contribuido a una mejora del
conocimiento y de la tecnologia
dentro del sector del olivar.

deCosan

Inmovilizan jamones y productos
carnicos de un establecimiento
clandestino

La Agencia Espafola de Consumo,
Seguridad Alimentaria y Nutricion
(AECOSAN) informoé de la inmovi-
lizacién de mas de cien toneladas
de productos carnicos, en su ma-
yoria jamones, almacenados en
dos naves en Alzira (Comunidad
Valenciana), carentes de autoriza-
cién sanitaria y sin inscripcion en
el Registro General Sanitario de
Industrias Alimentarias y Alimen-
tos. También se inmovilizaron de
forma cautelar 490,6 toneladas de
carnicos en las cadenas de distri-
bucién Family Cash y Kuups De-
sign International S.L., entre otros
establecimientos. Las marcas im-
plicadas son: Jamén Bodega Alto
de Aitana, Jamén bodega Sierra
Gorda, Aire de Mariola, Serrania de
Ameta, El Galan, Jamones Croval,
Don Enrique y Oro la Ermita.
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Trazas de cerdo y pavo en
productos veganos y “sin carne”

Una investigacion llevada a cabo
por el periédico britanico Daily
Telegraph reveld6 que varios
productos etiquetados como
“sin carne” y “vegano”’ que se
comercializaban en importantes
supermercados de Gran Bretana
contenian restos de carne. En
concreto, las pruebas de labora-
torio hallaron trazas de carne de
cerdo en las albondigas “sin car-
ne” de marca propia de Sainsbury
y trazas de pavo en unos maca-
rrones veganos listos para tomar
de la nueva linea “Wicked Kit-
chen” de Tesco. Grupos judios y
musulmanes advirtieron que los
consumidores estarian “angus-
tiados” al descubrir que inadver-
tidamente habian comido carne
de cerdo, y exigieron que se re-
tiraran los articulos afectados.

IGUALDADaNIMal
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Practicas coercitivas contra la
venta de huevos de gallinas en
jaula

La Organizacién Interprofesio-
nal del Huevo y sus Productos
(INPROVO) dio a conocer que
Supermercados DIA alerté de
las presiones ejercidas por la
organizacion activista Igualdad
Animal para que no vendieran
o usaran huevos de gallinas
en jaula: llamadas y envios de
correos electrénicos masivos,
menciones negativas en redes
sociales y plantes ante las tien-
das. La Interprofesional conside-
ra inaceptables estas practicas y
apuesta por la libre eleccion del
consumidor: “Hay cuatro siste-
mas de produccion, que respon-
den a los criterios y necesidades
de distintos tipos de consumi-
dores, por lo que no es razona-
ble restringir las opciones”.

OCEANA

Presencia de plasticos en las
profundidades marinas de toda
Europa

La organizaciéon de conservacion
marina Oceana ha documentado
numerosos casos de presencia de
plasticos en los fondos marinos
en expediciones por toda Europa,
incluyendo el Atlantico, el Baltico
y el Mediterrdneo, en dreas de
hasta mil metros de profundidad
(el mdximo que alcanza el robot
submarino de Oceana). Estos re-
siduos plasticos provocan graves
dafos a los organismos marinos
y al ecosistema oceanico en ge-
neral. Al desmenuzarse en trozos
pequenos, las microparticulas de
plastico entran en la cadena ali-
mentaria, con efectos que auin de-
ben estudiarse mas. Cada minuto
se adquieren un millén de botellas
de plastico en el mundo y cada
botella tarda unos 450 afos en
desintegrarse.
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Impacto del cambio climatico sobre el sector
del vino: ;una AMENAZA para su futuro?

MJVictoria Moreno-Arribas
Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacion (CIAL),
CSIC-UAM

El Panel Intergubernamental sobre Cambio
Climatico (IPCC) ha concluido que el calenta-
miento climatico mundial es inequivoco, con
datos de temperatura de la superficie terrestre
y oceanica combinados promediados globalmen-
te, calculados por una tendencia lineal, mostran-
do un aumento de aproximadamente 0,85°C
(0,65-1,06 °C) durante el siglo XX, mientras que
para finales del siglo XXI se pronostica un incre-
mento de entre 1,4 a 5,8 °C en el promedio de la
temperatura (IPPC 2013).

La relacion entre el cambio climatico vy la produc-
cion de vino es compleja y no uniforme en las
diferentes regiones productoras. Los viticultores
y enodlogos estan familiarizados con la gestion
de alguin grado de variabilidad climatica, general-
mente representada a través de la variacion de la
cosecha. Cuando las condiciones excedan estas
‘normas” de variacion aceptadas, es posible que
se necesiten practicas de gestion adicionales
para garantizar la calidad, consistencia y segu-
ridad del producto. La variabilidad y las condi-
ciones extremas en algunos aspectos presentan
mayores amenazas que los cambios en los pro-
medios ya que su naturaleza aguda coloca a los
productores en condiciones desconocidas a las
gue deben adaptarse y administrar rapidamente.

Lk Los riesgos suelen ser
mas de rendimiento que de
seguridad del vino L)

Se han identificado tres aspectos centrales del
cambio climéatico que afectan a la viticultura ac-
tual y probablemente afectaran a la produccion
en escenarios futuros: temperatura, precipita-
cion y eventos extremos. El mayor inconvenien-
te derivado del cambio climatico y sus tempera-
turas inusualmente altas deriva en el hecho de
que se alcanzan grados alcohdlicos probables y
niveles de azlicar muy elevados en la baya de la

MJVictoria Moreno-Arribas.

uva, al igual que su pH, que aumentan muy ra-
pidamente, mientras que las pieles y las semillas
maduran de una manera mas lenta, lo que afecta
a problemas de falta de color en el producto fi-
nal, y haréd que las uvas, que aln estan verdes, li-
beren un tanino muy amargo y muy astringente,
y por lo tanto provoca que los vinos no presen-
ten las cualidades organolépticas que deberian
tener. Hasta el momento, muchos de los posi-
bles impactos viticolas identificados en la litera-
tura se relacionan mas con cuestiones de rendi-
miento, estilo de vino y viabilidad comercial que
con la seguridad del vino. Sin embargo, también
se identifican potenciales riesgos para la seguri-
dad del vino derivados del cambio climatico, que
incluyen altos niveles de alcohol causados por
temperaturas extremas; metabolitos potencial-
mente toxicos, incluidas aminas biégenas, que
se producen por la accién microbiana como re-
sultado indirecto de las condiciones climaticas; y
un aumento de los niveles de sulfitos anadidos
para evitar el deterioro.

En determinados casos, las actividades vitivi-
nicolas empleadas para hacer frente a las con-
diciones climaticas también pueden conducir a
una mayor presencia de residuos. Estos pueden
proceder de préacticas tales como la aplicaciéon
de productos de proteccion de la vina y/o del
uso de materiales de clarificacién que potencial-
mente introduzcan alérgenos (Marangon vy col.,
2016).



Todos estos riesgos pueden manejarse a traves
de procesos de produccion criticos para ga-
rantizar que se produzcan vinos seguros y con
propiedades organolépticas deseables. Sin em-
bargo, la capacidad de estos procesos para im-
plementarse y cumplirse en todas las regiones
vitivinicolas sigue siendo incierta y, por consi-
guiente, una posible fuente de riesgo. Tanto en
las regiones existentes como en las emergentes,
existe una necesidad de orientacion, regulacion
y legislacion adecuadas para garantizar que las
practicas de gestion, empleadas en condiciones
climaticas especificas, sean legales y den como
resultado un producto que sea seguro. Disponer
de procesos de garantia de calidad adecuados
junto con un seguimiento adecuado por parte
de los interesados deberia significar que los pro-
ductos vitivinicolas pueden producirse en con-
diciones de cambio climatico sin riesgo para la
seguridad del producto o del consumidor, siem-
pre que las condiciones permitan la viabilidad
comercial sostenible.

Lk El cambio climatico
presenta riesgos, pero también
oportunidades 1)

(Bl Nuestro Comité opina... [SEFVicios

El cambio climatico presenta riesgos, pero tam-
bién oportunidades para la industria del vino.

En la actualidad se desarrollan varios proyec-
tos internacionales que mediante consorcios
especializados buscan dar respuesta a los retos
que plantea. Como ejemplo, el proyecto LIFE-
ADVICLIM  (http:/www.adviclim.eu/fr/) tiene
como objetivo estudiar los escenarios de adap-
tacion y mitigacion del cambio climatico en un
conjunto de explotaciones demostrativas de
parcelas de vinedo, las cuales representen la di-
versidad climatica situadas en cinco regiones vi-
tivinicolas europeas. Utilizando redes de senso-
res que registran la variacion de temperatura en
cada sitio piloto, el proyecto busca identificar los
cambios que ocurren en el clima de vinedos en
una escala fina, determinar el impacto de estos
cambios en la fenologia de la vid y en la compo-
sicion quimica del vino. m
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Todos los riesgos generados por el cambio climatico pueden manejarse a través de procesos de produccion criticos.





