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EDITORIAL

INGREDIENTES: UN SECTOR QUE NO

DEJA DE INNOVAR

En el apartado de materias primas
englobamos tanto los cereales, las
legumbres y las especias, como los
ingredientes y aditivos que se emplean
en la elaboracion de alimentos.

El sector de los ingredientes es
tremendamente activo en innovacion,
y no deja de buscar nuevas fuentes de
las que obtener aditivos, que sean cada
vez mas eficientes y alineadas con la
economia circular. Asi, en las proximas
paginas podremos ver ejemplos
de investigaciones para obtener
compuestos de interés para la industria
a partir de microalgas, o de insectos.
También conoceremos las ventajas
que aportan los hidrolizados proteicos,
entre otros temas.

Espafa es un pais con un importante
peso en la fabricacién y exportacion
de ingredientes para la industria
alimentaria. Asi nos lo ha contado
en la entrevista de este mes Carmina
Castella, Directora de la Unidad de
Agrupaciones en amec: “‘En el afo
2020 se encontraba en la decimoquinta
posicion mundial entre los paises
exportadores de ingredientes. También
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sufrid un decrecimiento en 2019 que
fue recuperado. Igual que en el caso
del sector de la maquinaria, en 2021 la
evolucién es positiva”.

Ambos sectores industriales,
ingredientes vy maquinaria,  son
fundamentales para los fabricantes de
alimentos y bebidas, y en este sentido
Castella nos detalla las acciones de
amec para poner en valor a la industria,
que engloban en un movimiento que
han llamado Positive Industry: “La
industria tiene un importante papel
como garante del bienestar en nuestra
sociedad”, recuerda. Por nuestra
parte, como medio de comunicacion,
queremos contribuir a dar a conocer
dicho papel.

FERNANDO MARTINEZ
Director General de Revista Alimentaria
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STAFF

Director General: Fernando Martinez

Redaccion: M? Jesus Diez y Alejandra Riesgo
Publicidad: Ana Marfa Vidal

Digital: Claudio Mendoza

Legislacién: M* Angeles Teruel y Alexandra Teruel

Administracion: Teresa Martinez

Creatividad, disefio y maquetacion:
Cinco Sentidos disefio y comunicacion S.L.

Imprime: Graficas Jomagar S.L.

Edita: Ediciones y Publicaciones Alimentarias, S.A.
Depésito Legal: M611-1964

ISSN: 0300-5755.

COMI'[E
CIENTIFICO

Guillermo Reglero. Director IMDEA Alimentacion
Javier |. Jauregui Director Servicios

Tecnologicos CNTA-Aditech

M? Victoria Moreno-Arribas. Investigadora
Cientifica del CSIC en el Instituto de Investigacion
en Ciencias de la Alimentacion CIAL

Nieves Palacios. Jefe de Medicina, Endocrinologia
y Nutricién del Centro de Medicina del Deporte.
Agencia Espafiola de Proteccion de la Salud en el
Deporte

Prof. Carmen Glez. Chamorro enotecUPM. Dpto.
Quimica y Tecnologia de Alimentos. Universidad
Politécnica de Madrid

Josu Santiago Burrutxaga. Jefe del Area de
Gestion Pesquera Sostenible. Unidad de
Investigacion Marina. AZTI

José Miguel Flavian. Fundador GM&Co

M? Carmen Vidal Carou. Catedratica de
Nutricion y Bromatologia. Campus de la
Alimentacién. Universidad de Barcelona

Theresa Zabell. Presidenta de la Fundacion
ECOMAR.

Pilar Jiménez Navarro. Jefa del Departamento
Laboratorio de Salud Publica

Subdir. Gral. de Salud Publica de Madrid

La empresa editora declina toda responsabilidad
sobre el contenido de los articulos originales y de las
inserciones publicitarias, cuya total responsabilidad
es de sus correspondientes autores. Prohibida la
reproduccion total o parcial, por cualquier método,
incluso citando procedencia, sin autorizacion previa
de Eypasa. Todos los derechos reservados.

REVISTA ALIMENTARIA

C/Méndez Alvaro 8-10. 1-B.
MADRID-28045

Tfno: +34 91 446 96 59

{iSU OPINION NOS IMPORTA!!

Queremos saber qué le han parecido los articulos
aparecidos en el presente nimero y cuéles son los temas
que les gustaria que tratdsemos en siguientes publicaciones.

redaccion@revistaalimentaria.es

3 REVISTA ALIMENTARIA



SUMARIO

ESPECIAL MATERIAS PRIMAS

En este apartado englobamos tanto los cereales, legumbres y especias, como los ingredientes y aditivos que se
emplean en la elaboracién de alimentos. El cultivo de legumbres genera cada vez mayor interés, debido a sus excelentes
cualidades nutricionales, su sostenibilidad medioambiental y a que constituyen una fuente fundamental de proteinas

vegetales. Pag. 25

Pag. 26 - El nuevo futuro de las proteinas

Pag. 29 - Hallan una nueva especie de
microalga con potencial para producir
carotenoides

Pag. 30 - Se triplica la presencia de
edulcorantes no caloricos en los alimentos
y bebidas del mercado espanol

4 REVISTA ALIMENTARIA

Pag. 31 . BIOPROINSECT, obtencion
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b
T
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CRISIS EN LA CADENA DE SUMINISTRO EN UK

Los ajustes pueden tener un impacto significativo en el precio de los servicios y los

productos

Miguel Flavian. Fundador de GM&Co

El Reino Unido, y sus
supermercados, protagonizaron
hace unas semanas las secciones de
internacional de nuestros medios
de comunicacioén. En las noticias

se mostraban fotografias de los
lineales de las tiendas con muchas
roturas de stock, colas en las
gasolineras y declamaciones de falta
de trabajadores, materias primas

y productos en varios sectores
esenciales del pais, que encallaron
las cadenas de suministroy
causaban ansiedad a los ciudadanos.

Afortunadamente, esta situacién
inaudita -y ahora ya pasamos a
centrarnos en nuestro sector,

el alimentario- ha mejorado
muchisimo, pero los problemas
fundamentales subyacen. El
gobierno y el sector buscan trabajar
de forma conjunta para aliviar
las consecuencias, pero no todos
los factores dependen de ellos, y
para los que si tienen, la solucién
requiere de ajustes que pueden
tener un impacto significativo

en el precio de los servicios y los
productos.

¢Cudles son los principales
motivos?

Brexit: el mayor nimero de tramites
retrasa el paso por la frontera de
muchos productos que vienen de la
UE. Ademas, muchos ciudadanos de
la UE que vivian en UK han decidido
dejar el pais.

Covid: lo ha vuelto todo mas
complicado y costoso, por las
medidas que se han tenido que
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tomar para reducir la posibilidad de
contagios. Las cuarentenas reducian
en mucho la plantilla disponible para
las empresas alimentarias, y para el
caso de conductores de camiones,
no se han realizado los exdmenes
previstos para otorgar licencias.
Problemas logisticos a nivel
global: con colas en los principales
puertos del mundo para descargar
contenedores.

Encarecimiento y carestia de
algunas commodities: relacionadas
con la fabricacion de alimentos,
como algunos materiales para
fabricar envases.

Coyuntura del sector transporte:
con una fuerza laboral envejecida

y sin reemplazo, un cierto nimero
de puestos de trabajo ocupados por
trabajadores de la UE que se han
ido, y con mucha oferta de trabajo
pero que no es atractiva por la baja
remuneraciéony las condiciones
laborales.

La mayor parte de los motivos son
globales, o bastante globales, salvo
el Brexit, que es autoinfligido, y las
malas condiciones de trabajo de

Miguel Flavisn.

los camioneros, que no suceden en
todos los paises.

¢Qué efectos esta teniendo en el
sector?

Segun Grant Thornton, del millén
de ofertas de empleo que tienen
contabilizadas en UK, la mitad
son para el sector alimentario o
empresas que le sirven. También
indican que 1.3 millones de
personas han salido del Reino
Unido desde el inicio de la
pandemia.

“Se han habilitado
4.500 visados para la
industria avicolay 800
para la porcina”

Falta personal pararealizar el
transporte de alimentos, por lo
que los productos no llegan, o

bien ya no se piden para priorizar
otros de mayor necesidad. Seglin
lainterprofesional del transporte,
el nivel de entregas a tiempo para
el sector alimentario suele ser del
95%. Sin embargo, en la actualidad
es de un 75%, empeorando semana
tras semana.

Falta también personal en
explotaciones agricolas, ganaderas y
en mataderos. Algunas cosechas se
han echado a perder en las fincas y
ahoraincluso se tiene que disponer
de cerdos sanos que no pueden
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ser sacrificados en condiciones
sanitarias y no entran en la cadena
alimentaria.

Empieza a notarse también falta de
personal en almacenes y fabricas
alimentarias, afectando a su ritmo
de produccién. Ademas de los
alimentos producidos en el Reino
Unido, faltan productos que vienen
de importacion (algunos lacteos,
bebidas, comida para mascotas, etc.)
por los retrasos en las fronteras y en
los puertos, y bebidas refrescantes
y conservas (por cuestiones de

falta de material para fabricar

los envases o problemas con las
materias primas).

Todos miran al gobierno, pidiéndole
que relaje la politica inmigratoria,
y deje venir a mas trabajadores
para que cubran estos puestos

de trabajo. El gobierno prefiere
una estrategia a largo plazo, en

la que por un lado se mejore la
formacién de los jévenes para

gue puedan acceder a algunos

de estos trabajos, y que estos
puestos tengan un mayor atractivo
(mejorando las condiciones y
subiendo la remuneracion); y las
empresas inviertan mas dinero

en automatizacioén para depender
menos de la mano de obra.

Aungue inicialmente reticente, el
gobierno finalmente ha accedido

a habilitar un cierto nimero de
visados para trabajadores del
continente (5.000 visados para
transportistas, 4.500 parala
industria avicolay 800 parala
porcina) y han relajado las normas
de cabotaje, permitiendo a los
transportistas europeos que hagan
los trabajos de transporte que
qguieran en el Reino Unido durante
las dos semanas tras haber traido
una carga. También han contratado
a Dave Lewis, Ex CEO de Tesco,
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“La mayor parte
de los motivos son
globales, salvo

el Brexit, que es
autoinfligido”

como asesor en materia de cadena
de suministro, esperando que

su expertise ayude al gobierno a
afrontar la situacion.

El debate de fondo es muy complejo
y entra el precio que se paga por la
alimentacion, el nivel de seguridad
alimentaria que se desea alcanzar
(actualmente, se producen un 60%
de los alimentos que se consumen
en UK, mientras que hace 40 afos

era del 80%), la distribucion de
poder en la cadena de suministro,

y la politica de pactos comerciales
internacionales (se favorece el

libre comercio de mercancias, y los
productos agroalimentarios siempre
entran en juego). En UK las familias
gastan el 11% de su presupuesto en
alimentos y bebidas, y para muchos
de estos alimentos los precios no
han subido en los Gltimos 20 afos,
mientras que si lo han hecho los
costes de producirlos.

Las soluciones de invertir en
formacién y en automatizacién son
amuy largo plazo, y vamos a ver
disrupciones durante un tiempo.

El sector estd acostumbrado a
trabajar en modo tenso y tiene que
adaptarse a esta nueva situacién de
sobresaltos continuos. ®
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