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EDITORIAL

FOOD TECH PARA IMPULSAR AL SECTOR

En los Ultimos meses, la Inteligencia
Artificial ha saltado a los titulares
de todos los medios con motivo de
los avances en su aplicacion a los
chats conversacionales. Estamos
comprobando que las posibilidades
que ofrece son tan amplias como
inquietantes.

En el caso que nos ocupa, el

sector agroalimentario, también
tiene numerosas aplicaciones, que
ya se materializan en un nimero
cada vez mayor de proyectos e
investigaciones. En nuestro Especial
Food Tech reunimos una muestra de
ellos, asi como de otras tecnologias
de gran impacto como la robdtica, el
blockchain, la sensodrica, el machine
learning o los gemelos digitales.

Estas tecnologias son las palancas
que nos conduciran hacia los
sistemas alimentarios del futuro,
capaces de alimentar a la poblaciéon
creciente de una forma més eficiente
y sostenible.

Sobre la importancia de la
inversion en Food Tech hablamos
precisamente en la entrevista de este

mes, con Maria Naranjo, Directora de
la Industria Alimentaria en

ICEX Espana Exportacion e
Inversiones. “Si Espafia tiene que
ser una ‘food nation’ en el futuro,
solo lo serd si también es una ‘Spain
foodtech Nation”, nos asegura,

y anade que “la innovacion es la
mayor palanca de competitividad
internacional para la industria
alimentaria”. Por eso, desde ICEX
apuestan con firmeza por apoyar

al ecosistema innovador espafol,
para seguir impulsando nuestras
exportaciones alimentarias, que no
dejan de batir récords.

Si unimos el buen trabajo de nuestra
industria alimentaria en los mercados
internacionales con este foco en la
tecnologia v la innovacion, seguro
que el sector nos seguirad dando
muchas alegrias.

FERNANDO MARTINEZ
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FOOD TECH COMITE EDITORIAL

LA FORMACION Y LA TRANSFORMACION DIGITAL DEL
SECTOR AGROALIMENTARIO

Son necesarios profesionales que conozcan el funcionamiento del sector y que
ademas tengan competencias digitales suficientes

Rosa Gallardo Cobos
Directora de la Escuela Técnica Superior de Ingenieria
Agrondmicay de Montes de la Universidad de Cérdoba

La transformacién digital del sector
agroalimentario es una necesidad para
responder a los grandes retos que este
sector debe abordar hoy endia, y que
la situacion geopolitica y climatica

gue atravesamos no ha hecho sino
agudizar. Se trata de una oportunidad
para avanzar simultdaneamente en una
mayor rentabilidad, productividad

y sostenibilidad en un ambito
estratégico como es el agroalimentario.
La transformacion digital implica
disponer de datos que convertidos

en informacion permitan tomar
mejores decisiones para optimizar los
resultados de los actores de la cadena
agroalimentaria. La digitalizacién ha
permeabilizado muchas actividades
del sector gracias a la creciente
accesibilidad a datos masivos, tanto
procedentes de bases de datos ya
existentes, de sensores préoximos o
remotos, o de diferentes plataformas
gratuitas o de bajo costo.

Pero la transformacién digital

es un proceso en el que resultan
determinantes no sélo los aspectos
tecnolégicos, sino sobre todo

aquéllos ligados a las capacidades,
competencias, actitudes, culturay
compromiso con la innovacion. Por
esta razoén, para acompanar al sector
en este proceso de transformacién
digital son necesarios profesionales
con expertise de dominio, que
conozcan el funcionamiento del
sector agroalimentario, pero que
ademas tengan competencias digitales
suficientes. Las competencias digitales
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contribuyen de forma significativa
a las capacidades tecnoldgicas

del sector agroalimentarioenla
produccién de bienes y servicios
adiferentes escalas espaciales y
temporales. Lo que inicialmente
fue la aplicacién de la estadistica, el
andlisis numérico y las tecnologias
basadas en soluciones propias

de laingenieria, se ha convertido
en un conjunto de disciplinas

y sofisticadas herramientas
tecnolégicas relacionadas con la
adquisicion, estructura y andlisis
de datos, internet de las cosas, o
inteligencia artificial en el marco de
las tecnologias de lainformaciény la
comunicacion.

Este profesional es el que

tratamos de formar en la Escuela
Técnica Superior de Ingenieria
Agrondmicay de Montes (ETSIAM)
de la Universidad de Cérdobay

es el que las empresas agrarias

Rosa Gallardo Cobos.

y agroalimentarias estan
demandando.

La formacién del ingeniero
agrénomo va evolucionando
para adaptarse alas
demandas de un sector

que requiere profesionales
con competencias cada

vez mas amplias y diversas.
Frente al reto actual de

la transformacién digital,

los ingenieros agronomos

“Es una
oportunidad
para una mayor
rentabilidad,
productividad y
sostenibilidad”

eypasa



con competencias digitales son
absolutamente imprescindibles. El
sector agroalimentario es un sector
complejo, presenta peculiaridades,
trabajamos con productos
perecederos, biolégicos, y no es por
tanto un sector para generalistas

o tecnédlogos digitales y si para
especialistas en agroalimentacion

y tecnologia digital, y ese es el

perfil que ofrecen los ingenieros
agrénomos con competencias
digitales.

Por otrolado, laETSIAM dela
Universidad de Cérdoba impulsé
hace seis afos la creacién de

un Master en Transformacién
Digital del Sector Agroalimentario
y Forestal (DigitalAgri), que
pretende completar la formacion
en este dmbito de los profesionales
del sector agroalimentario. El
Master DigitalAgrisurgid de la
alianza entre la Administracion,

la Universidad, las empresas
tecnolégicasy el sector agroforestal
y agroalimentario, con el objetivo
de impulsar y acompanarle en

este proceso de transformacién
digital. El Master DigitalAgri se

ha consolidado como referente

en el panorama nacional, con una
demanda creciente.

“El Master
DigitalAgri pretende
completar la
formacion en este
ambito”

El futuro del sector agrario requiere
de altas dosis de innovacion y

de una apuesta decidida por la
transformacion digital.

COMITE EDITORIAL | FOOD TECH

Ello permitird avanzar
simultdneamente en una mayor
produccién de alimentos, en la
eficiencia en el uso de recursos,
en la proteccién del planetay
en una mejor rentabilidad de
las explotaciones agricolas y
ganaderas.

Para imprimir a estos procesos de
transformacion el ritmo necesario,
la presencia de jovenes en el sector
por un lado y la capacitacién en
competencias digitales basicas de
los actores de la cadena de valor
agroalimentaria por otro, resultan
aspectos clave. El talento joven
puede y debe desempenfar sin duda
un rol clave paraimpulsar estos
procesos de cambio que permitan
avanzar al sector agroalimentario
en las tres dimensiones de la
sostenibilidad (econémica, social y
medioambiental) que la sociedad
actual demanda. ®
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El futuro del sector agrario requiere de altas dosis de innovacion y de una apuesta decidida por la transformacion digital.
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