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BBVA

Acompanarte en el campo,
también es esto

En BBVA trabajamos a tu lado con:

Anticipo PAC al 0% ...

2,859 % TAE

» Gestores especialistas para tomar las mejores
decisiones financieras y sostenibles.

» Y podras recibir un Cheque Carburante de 100 €.

Puedes domiciliar tu PAC en BBVA hasta el 30/04/2025, y solicitar el anticipo de la ayuda con Anticipo PAC, sih intereses y con comision de apertura del 2 %. Financiacion
sujeta a previa aprobacion por parte de BBVA. Ejemplo Anticipo PAC de 20.000 € contratado el 3/02/2025 con amortizacion total el 15/12/2025. Comision de apertura 400 €;
TIN O %, TAE del 2,859 %. Total a devolver 20.000 €. Pago cuota final 20.000 € una vez recibida la ayuda en cuenta. *Promo cheque carburante 100 € por domiciliaciones
en cuenta BBVA de la subvencién de la PAC por importe superior a 6.000 €, a disfrutar en estaciones de servicio del Grupo Repsol. El valor bruto del cheque es de 120 €, (sujeto
a retencion fiscal del 19 % que serd asumido por el Banco). BBVA no se hace responsable de posibles cambios legales en materia tributaria.
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CULTIVOS MEJOR ADAPTADOS AL

CAMBIO CLIMATICO

Los cereales y legumbres son los
protagonistas de nuestro nuevo
Especial. En las proximas paginas
les invitamos a conocer algunas de
las iniciativas que pone en marcha
el sector agroalimentario, por
ejemplo para lograr cereales que se
adapten mejor al cambio climético,
0 para estudiar cémo diversificar
las opciones de los agricultores
con cultivos poco extendidos,
como la oleaginosa camelina o el
pseudocereal amaranto.

Por otro lado, este mes
entrevistamos a tres representantes
de la Asociacion ‘5 al dia’ en Espana,
que este afio cumple 25 anos
impulsando el consumo de frutas y
hortalizas.

Joaquin Rey, presidente de la
Asociacién, nos cuenta que el sector
hortofruticola debe adoptar “un
triple compromiso: social, sectorial y
personal’, a la hora de colaborar en
la expansién de su mensaje: tomar,
al menos, cinco raciones de frutas y
hortalizas cada dia. “La poblacién se
tiene que concienciar, porque segln
los ultimos datos, uno de cada cinco

adultos es obeso y uno de cada diez
ninos es obeso”, asegura Rey.

Por su parte, Piedad Coscoll3,
miembro de la Junta Directiva de la
Asociacion, incide en la necesidad de
“implantar una asignatura obligatoria
de nutricién en los colegios, porque
los nifos tienen que aprender qué
es una alimentacion saludable”.

Cecilio Peregrin, director corporativo
de Primaflor y vicepresidente de
FEPEX, anade: “La educacién tiene
gue empezar por nosotros mismos:
nos tenemos que reeducar para

no mirar tanto el precio del kilo

y llevar frutas y verduras a casa

para que nuestros hijos las vean y
fomentemos su consumo”.

Estan en juego nuestra salud,
nuestra economiay el futuro del
planeta.

FERNANDO MARTINEZ

Director General de Revista Alimentaria
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COMITE EDITORIAL

LA PLATAFORMA TECNOLOGICA FOOD FOR LIFE-SPAIN
PUBLICA LA 3¢ EDICION DE SU AGENDA ESTRATEGICA DE
INVESTIGACION E INNOVACION 2023-2024

Presenta propuestas clave para realizar acciones de |+D que marcaran una verdadera
diferencia para el sector de la alimentacion y bebidas

Eduardo Cotillas

Director de I+D+i de FIAB y Secretario General de la Plataforma Tecnoldgica “Food for Life-Spain”

“Las prioridades se
clasifican segun las
tematicas de los once
Grupos de Trabajo de
nuestra Plataforma”

Como es bien sabido, las Agendas Estratégicas de
Investigacion e Innovacién recogen la actividad
desarrollada en el seno de las Plataformas Tecnolégicas
Yy, en este sentido, la Plataforma Tecnolégica Food

for Life-Spain acaba de publicar la tercera edicién de
su Agenda Estratégica de Investigacion e Innovacion
2023-2024, reforzando el compromiso de la misma
con la I+D+i del sector agroalimentario esparol.

10 REVISTA ALIMENTARIA

Eduardo Cotillas.

Efectivamente, desde Food for Life-Spain se sigue
llevando a cabo la actualizacién bienal de su Agenda
Estratégica de Investigacién e Innovacién, cuya
primera edicién recogié las prioridades del bienio
2019-2020. Posteriormente, a principios de 2023,
se lanzé la segunda versién de dicho documento,
ligeramente evolucionada, que recogié entonces las
prioridades de nuestro sector en 2021 y 2022 vy, por
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ultimo, en la actualidad de 2025, se comparte dicho
documento, acorde con las novedades recientes
que plasman la incesante actividad del sector de
alimentacion y bebidas en Espana.

Desde la Secretaria General de la Plataforma,
ostentada por la Federacién Espanola de Industrias
de Alimentaciéon y Bebidas (FIAB), este documento
subraya la participaciéon activa de todos los agentes
implicados en los sistemas alimentarios, por
supuesto, empresas, centros tecnolégicos, centros de
investigacién, universidades, asociaciones, startups y
todos aquellos agentes con un rol activo dentro del
campo de la innovacién del sector agroalimentario
espanol, consolidando a nuestra plataforma como

un actor clave en la transferencia tecnologica y la
promocion de la innovacion.

“Se identifican lineas de
interés como la nutricion de
precision, la descarbonizacion
o la aplicacion de IA en el
consumo”

En esta nueva edicidn, se presentan propuestas clave
para la realizacion de acciones de investigacion e
innovacién que marcaran una verdadera diferencia
para el sector de la alimentacién y bebidas. Las
prioridades estan clasificadas segun las tematicas
recogidas por cada uno de los once Grupos de Trabajo
que componen la actividad de nuestra Plataforma
Tecnolégica: seis grupos horizontales basados en
tecnologias tales como Alimentacion y Salud; Calidad,
Produccion, Packaging y Sostenibilidad; Seguridad
Alimentaria; Consumidor; Formacion y Talento; y
Gestion de la Cadena Alimentaria y Digitalizacion de la
misma.

Ademas, los Grupos especializados en los diferentes
canales de comercializacién tales como el Canal Retail
o el Canal HORECA también tienen cabida en estas
prioridades, asi como cada uno de los tres Grupos de
Trabajo sectoriales: Carnico, Lacteo y Hortofruticola.

Cabe destacar la ambicién tecnolégica de las

prioridades y la generosidad con que han sido
trabajadas por todos los socios de la Plataforma

eypasa
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Tecnoldgica durante estos dos ultimos afos, siendo
coordinados por FIAB y los diferentes presidentes de
cada uno de los grupos. Un breve y somero repaso
de varias lineas que se identifican abarcaria algunos
aspectos tales como la nutricién de precision, la
descarbonizacién y la sostenibilidad, los escenarios
de crisis, la aplicaciéon de la inteligencia artificial en el
consumo, el talento empresarial o el uso de Big Data.

Ademas, el Retail Media, la resiliencia del canal
HORECA, la digitalizacién de la industria carnica,
la mitigacién del cambio climatico en el lacteo y
la Inteligencia Artificial en las cadenas de valor
hortofruticola son algunas de las tendencias que
recoge dicha agenda.

Sin duda, tras la publicacién de dicho documento,

se pretende influir en la priorizacién de las politicas
publicas en cuanto a sistemas alimentarios e
investigacion, desarrollo tecnolégico e innovacién,

para lograr la financiaciéon adecuada de un sector
esencial que, desde hace muchos anos, apuesta de
manera decidida por la innovacién y la tecnologia
como dindmicas fundamentales de la alimentacion y las
bebidas.

Indudablemente, se debe resaltar el papel de liderazgo
qgue Food for Life-Spain viene desempeinando a
nivel europeo, siendo coordinador de la red de
Plataformas “Food for-Life” de diferentes paises, labor
desempenada en primera persona desde 2023.

Dicha posicién privilegiada redunda, sin duda, a la

hora de poder competir tanto en tecnologia como en
financiacioén publica de la innovacion dentro de nuestro
continente, fundamentalmente gracias a programas de
la Unién Europea.

Sin embargo, el modelo de Food for Life-Spain, no
solamente es exitoso a nivel europeo, sino que tiene
la ambiciéon de implantarse en otras latitudes tales
como |Iberoamérica, donde desde 2025, lleva a cabo
programas piloto de transferencia iniciados en primera
instancia con Perd.

Finalmente, desde FIAB se destaca la necesidad

de contar con este documento de referencia en
tecnologia, publico y descargable en la web de

la Plataforma Tecnolégica Food for Life-Spain, la
cual cuenta con el apoyo de la Agencia Estatal de
Investigacion dependiente del Ministerio de Ciencia,
Innovacién y Universidades.
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