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FERNANDO MARTINEZ

Director General de Revista Alimentaria

FOOD TECH; LA TECNOLOGIA NO
REEMPLAZA AL PRODUCTO. LO REVELA.

Durante demasiado tiempo, la
conversacion sobre tecnologia en

la industria alimentaria ha girado

en torno a la eficiencia. Producir
mas, mas rapido, con menos coste

y menos merma. Y esa légica tiene
todo el sentido cuando el objetivo es
abastecer. Pero el sector esta en otro
momento.

El consumidor ya no solo pregunta
qué hay dentro del envase. Pregunta
como se hizo, dénde nacio, quién lo
cultivé v si el proceso respetd algo
mas que las normativas minimas.

Esa pregunta no la responde el
marketing. La responde la tecnologia,
cuando se usa bien.

La inteligencia artificial aplicada al
control de calidad, los sistemas de
trazabilidad basados en blockchain,
la fermentacion de precisiéon o

los sensores en campo no son
herramientas para fabricar més
barato. Son herramientas para
demostrar lo que antes habia que dar
por supuesto. Para hacer visible lo
que siempre estuvo ahi, pero nadie
podia certificar.

En este nuevo ciclo, la foodtech méas
relevante no es la que automatiza

procesos irrelevantes ni la que
sustituye al criterio humano con
algoritmos mal entrenados. Es la que
amplifica el conocimiento de quienes
llevan décadas entendiendo su
producto, su territorio y su cliente.

Hay una startup que usa vision
artificial para seleccionar aceitunas
con la misma precisién que el mejor
catador. Hay una cooperativa que,
gracias a sensores en sus colmenas,
puede garantizar el origen floral de
su miel con datos objetivos. Hay
una bodega familiar que, con un
sistema de anélisis predictivo, toma
decisiones de vendimia que antes
dependian Unicamente del olfato del
endlogo.

Eso es lo que nos interesa cubrir.
No la tecnologia como protagonista,
sino la tecnologia como instrumento
al servicio de quienes producen con
criterio.

Porque el futuro del sector
alimentario no lo va a escribir quien
tenga mas servidores. Lo va a escribir
quien entienda que la tecnologia,
como el buen ingrediente, no mejora
lo que no existe. Solo potencia lo que
ya es bueno.
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ESPECIAL FOOD TECH
La tecnologia estd transformando profundamente la manera en que producimos y consumimos alimentos. En
esta seccion especial de Food Tech, exploramos innovaciones, la inteligencia artificial aplicada a la nutricion y
soluciones sostenibles que buscan reducir el impacto ambiental y responder a una creciente demanda global.

Mas alla de lo técnico, el Food Tech también refleja un cambio cultural: consumidores mas conscientes, exigencia de
transparencia y nuevas formas de entender la alimentacion. Aqui analizamos tendencias, ideas y proyectos que no solo
anticipan el futuro, sino que ya estan redefiniendo nuestro presente.

Pag. 22 « CNTA: Los espacios de datos, la nueva palanca de Pag. 30 « Imperia lleva la |A al corazon de la planificacion alimentaria
competitividad en la industria agroalimentaria con SCP Studio

Pag. 26 « Trazallaack: La revolucion de la personalizacion industrial: Pag. 34 « URAPHEX: cambiando el uso del agua en la industria
impresion digital con colorantes alimentarios
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FOOD TECH COMITE EDITORIAL

LA ALIMENTACION DEL FUTURO: INNOVACION,

SOSTENIBILIDAD Y DESAFI0S

Hemos hablado mucho de ese techo de la
poblacién para 2050 que tendremos que ser
capaces de alimentar. La necesidad de transformar
nuestros sistemas alimentarios es mas urgente

que nunca. La alimentacion del futuro debe ser
sostenible, eficiente y capaz de alimentar a millones
de personas pero, eso si, minimizando el impacto
medioambiental y aprovechando de manera 6ptima
los recursos de los que disponemos. En todo este
contexto, los mares, la agricultura de vegetales o el
desperdicio alimentario cobran un papel primordial
en nuestra cadena agroalimentaria.

Mucho se esta hablando del mar como fuente

de alimentacién del futuro, pero quiza poco se
estd haciendo todavia. En un planeta donde los
mares cubren aproximadamente el 71 % de la
superficie y donde a dia de hoy tenemos recursos
alimenticios potenciales, supone todavia una
reserva inexplorada. La pesca y la acuicultura

ya son fundamentales para alimentar a millones
de personas, pero enfrentan desafios como la
sobrepesca, la contaminacion y la degradacion

de los ecosistemas marinos. Para garantizar una
alimentacion sostenible, el futuro se orienta hacia
la innovacién en el uso de los recursos marinos.

Una de las principales tendencias es la acuicultura
sostenible, que busca criar especies marinas de
manera responsable. Nuevas tecnologias permiten
cultivar algas, moluscos y peces en condiciones
controladas, reduciendo el impacto ambiental y
mejorando la eficiencia. Las algas, en particular,
ofrecen un alto contenido proteico, de vitaminas
y minerales, y su cultivo requiere menos tierra'y
agua, ademas de absorber diéxido de carbono,
ayudando a mitigar el cambio climatico.

Fernando Martinez
Director EYPASA

Otra innovacién prometedora es el desarrollo de
productos a partir de residuos marinos. Un buen
ejemplo es la reutilizacién de caparazones de
crustaceos para obtener recursos Utiles como la
quitina y el quitosano, que tienen aplicaciones en
la medicina, la agricultura y la industria alimentaria.
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Volvamos a la tierra que es, hasta ahora, donde
nos hemos movido mejor. La produccién de
vegetales y frutas representa una de las tareas

mas importantes para alimentar a la poblacién
mundial. Sin embargo, aqui nos enfrentamos

al desafio del uso excesivo de agua, pesticidas,
fertilizantes, asi como la deforestacion y la pérdida
de biodiversidad. Por suerte, ya existen empresas y
estan surgiendo startups que tienen el foco puesto
en estos parametros y estan demostrando que se
pueden optimizar al maximo, trabajando mano a
mano con los agricultores para lograrlo.

La agricultura del futuro apuesta por métodos
innovadores que aumenten la produccion y
reduzcan su impacto ambiental.

Podriamos hablar de los grandes avances de la
agricultura de precision, la agricultura vertical, etc.
Estas técnicas no solo aumentan la eficiencia, sino
que también facilitan la produccién en zonas con
escasez de tierra agricola.

Otra tendencia importante es la innovacion
respecto a los cultivos en invernaderos, asi como
los sistemas hidropénicos y aeropdnicos, que
utilizan menos agua y tierra que los métodos
tradicionales. Ademas, la ingenieria genética

de plantas permite desarrollar variedades mas
resistentes a plagas y condiciones climaticas
adversas, y con mayores valores nutricionales.

Pero quiza el mayor reto, bajo mi punto de vista,

es reducir el desperdicio alimentario. Cerca de un
tercio de toda la comida producida, 1.300 millones

eypasa
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de toneladas al ano, se pierde o desperdicia, lo
que equivale a recursos y energia invertidos en su
produccion y que terminan en la basura, ademas
de contribuir a las emisiones de gases de efecto
invernadero.

El desperdicio alimentario no solo es un problema
de la cadena alimentaria, sino que llega hasta el
consumidor final. Innovaciones como la cadena de
frio eficiente, packaging inteligentes que detectan
la frescura, y aplicaciones digitales que conectan
productores con consumidores pueden reducir
estas pérdidas. Debe ser fundamental educar a los
consumidores sobre cémo conservar y consumir
apropiadamente, evitando compras excesivas y
desperdicio en los hogares.

Otro tema importante es la revalorizacién de
alimentos imperfectos o de crecimiento estacional:
su utilizacion facilita la reduccién del desperdicio y
ofrece productos a precios mas accesibles.

En definitiva, aunque tenemos por delante grandes
desafios, son muchas las iniciativas que trabajan
en ellos, siempre con la innovacién y la tecnologia
como aliadas, y manteniendo como foco principal
la sostenibilidad en sus tres vertientes: ambiental,
social y econémica. m

Articulo publicado en la memoria 2025 Alimentos
del futuro de VITARTIS (Asociacién de la Industria
Alimentaria de Castilla 'y Ledn).
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